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	Gara comunitaria centralizzata finalizzata alla stipula di accordi quadro per la fornitura di pacemaker e defibrillatori occorrenti alle Aziende sanitarie della Regione Lazio
Allegato 5 - Schema di Offerta Tecnica




 Allegato 5 - MODELLO OFFERTA TECNICA
[bookmark: _heading=h.sp9rfsmj4kgx]
[bookmark: _heading=h.cwzebfg6q1op]PROCEDURA APERTA, AI SENSI DELL’ART. 71 DEL D. LGS 36/2023, IN FORMA CENTRALIZZATA, FINALIZZATA ALLA STIPULA DI CONVENZIONI PER LA FORNITURA DI “SERVICE DI APPARECCHIATURE PER ALTA DISINFEZIONE E DECONTAMINAZIONE ENDOSCOPI - CND Z”.
[bookmark: _heading=h.qz9n4nbzgt57]

Il sottoscritto (cognome e nome) _____________________________________________________________________________, Codice fiscale _____________________________________________, nato a _______________________________________________ (provincia), il ______ gg/mm/aaaa ______ nella sua qualifica di: 
□ Legale Rappresentante 
□ Institore 
□ Procuratore[footnoteRef:0] (giusta procura n° ___________________________ del __________________________ rilasciata da __________________________ avente validità fino al __________________________, che si allega alla presente dichiarazione ai fini della validità della domanda di partecipazione) [0:  Il concorrente allega in tal caso copia conforme all’originale della procura del soggetto firmatario oppure - nel solo caso in cui dalla visura camerale del concorrente risulti l’indicazione espressa dei poteri rappresentativi conferiti con la procura - allega la dichiarazione sostitutiva resa dal procuratore attestante la sussistenza dei poteri rappresentativi risultanti dalla visura
] 


dell’Impresa/Operatore Economico (ragione sociale) _______________________________________________ ___________________________________________________________________________________________________________ ,
con sede legale in (indirizzo: via, civico, CAP, località e prov.) _________________________________________,
con Partita IVA/Codice Fiscale _________________________________________,


DICHIARA
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sotto la propria responsabilità che il dispositivo offerto è conforme ai requisiti minimi previsti nel Capitolato Tecnico e alle caratteristiche migliorative di seguito indicate




[bookmark: _heading=h.nh7mxdazv6m]
NOTE PER LA COMPILAZIONE
Il Concorrente dovrà compilare, per ciascun lotto al quale intende partecipare, la sezione “A” relativa alla dichiarazione di conformità dei prodotti offerti alle specifiche tecniche e ai criteri minimi previsti dal Capitolato Tecnico di gara e per i lotti aggiudicati al criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa la sezione “B” relativa alla verifica del soddisfacimento dei criteri migliorativi per l’attribuzione dei punteggi tecnici qualitativi, nelle modalità di seguito riportate.
Il concorrente dovrà indicare:
· nella sezione “A”
· nel campo “Sì/No” in corrispondenza della specifica tecnica e/o criterio minimo richiesto,
· nel campo “Rif. Offerta Tecnica” il riferimento puntuale al documento dell’Offerta nel quale è possibile riscontrare il possesso del requisito, precisando la denominazione del documento, il paragrafo e la pagina di riferimento.
· nella sezione “B”
· nel campo “Valore” il soddisfacimento del criterio e/o il valore offerto per l’attribuzione del relativo punteggio; 
· nel campo “Rif. Offerta Tecnica” il riferimento puntuale al documento dell’Offerta nel quale è possibile riscontrare il possesso del requisito, precisando la denominazione del documento, il paragrafo e la pagina di riferimento.
La documentazione deve essere nominata senza sigle, abbreviazioni o numeri e deve corrispondere esclusivamente con la documentazione richiesta nel disciplinare di gara.


   LOTTO 1:  SERVICE LAVAENDOSCOPI PER ALTA DISINFEZIONE 

Sezione A - Criteri Minimi


	CARATTERISTICA MINIMA RICHIESTA
(aggiungere tante righe quante sono le caratteristiche minime)
	CONFORMITA’ DEL PRODOTTO OFFERTO 
(Indicare SI/NO e/0 indicare misure…)
	RIFERIMENTO DELL’OFFERTA TECNICA
(Indicare documento, pagina e riferimento puntuale per il riscontro)



	
Riferimento 1.1.: LAVAENDOSCOPI PER ALTA DISINFEZIONE

	Conforme alla normativa UNI EN ISO 15883 punti 1 e 4
	· SI 	
· NO
	

	Dichiarazione dei livelli di rumorosità conformemente al T.U.81/2008
	· SI 	
· NO
	

	Compatibilità con tutti gli strumenti flessibili, di tutte le principali marche in commercio, con fornitura dei relativi kit di raccordo specifici e con cicli personalizzati per tipologia di strumento ( a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo: colonscopi, gastroscopi, duodenoscopi, eco-endoscopi, fibroscopi, video laringoscopi, broncoscopi)
	· SI 	
· NO
	

	Compatibilità con le dimensioni delle sale lavaggio come specificato nel verbale di sopralluogo effettuato successivamente sulla base del modello predisposto dalla Stazione Appaltante
	· SI 	
· NO
	

	Vasche adatte a tutti gli strumenti attualmente in uso (a titolo esemplificativo e non esaustivo Fujifil, Olympus, Pentax), prive di curve eccessive e/o di strozzature per non danneggiare gli strumenti, sistema di controllo del passaggio unidirezionale del flusso dal carico allo scarico, restando inteso che in caso di variazioni durante il corso della fornitura l’aggiudicatario dovrà adattarsi alle suddette variazioni.
	· SI 	
· NO
	

	sistema di monitoraggio costante dei canali endoscopici per verificarne l’eventuale occlusione, durante l’intero ciclo di lavaggio e disinfezione
	· SI 	
· NO
	

	sistema di trattamento dell’acqua sia chimico che batteriologico incorporato;
	· SI 	
· NO
	

	sistema chiuso, che non necessiti di cappe aspiranti o particolari sistemi per l’estrazione od il trattamento dell’aria
	· SI 	
· NO
	

	test di tenuta eseguito per tutta la durata del ciclo, dall’inizio alla fine del ciclo stesso
	· SI 	
· NO
	

	impossibilità di apertura dell’apparecchiatura fino al completamento della procedura
	· SI 	
· NO
	

	[bookmark: _heading=h.3dy6vkm]temperatura di funzionamento durante tutto il ciclo non superiore ai 40°C; (nei limiti di tolleranza previsti dalla normativa UNI EN ISO 15883)
	· SI 	
· NO
	

	sistema di filtraggio avanzato per il trattamento dell’acqua di risciacquo
	· SI 	
· NO
	

	sistema di autodisinfezione automatico dei circuiti della macchina
	· SI 	
· NO
	

	possibilità di campionamento microbiologico su acqua di risciacquo (high test)
	· SI 	
· NO
	

	monitoraggio continuo in tempo reale su display di tutte le fasi del ciclo
	· SI 	
· NO
	

	Segnale acustico e visivo degli allarmi per rendere immediato da parte dell’operatore il riconoscimento della problematica
	· SI 	
· NO
	

	riconoscimento della tipologia di strumento da lavare/disinfettare
	· SI 	
· NO
	

	possibilità di personalizzazione dei cicli di lavaggio
	· SI 	
· NO
	

	ciclo completo della fase di spurgo dei canali
	· SI 	
· NO
	

	sistema chiuso e automatico di aspirazione del disinfettante, con blocco del ciclo, se prodotto non sufficiente
	· SI 	
· NO
	

	visualizzazione sul display del numero di cicli eseguiti per ciascuna vasca
	· SI 	
· NO
	

	uscita LAN
	· SI 	
· NO
	

	interfacciamento con il sistema informatizzato in uso presso ciascuna Azienda Sanitaria ed eventuale adattamento/aggiornamento alle variazioni dei suddetti sistemi in corso di fornitura, per l’archiviazione e la tracciabilità dei processi con identificazione dello strumento e dell’operatore
	· SI 	
· NO
	

	presenza di stampante integrata per il report dei dati
	· SI 	
· NO
	

	detergente enzimatico con attività anti-biofilm microbico, per garantire maggiore efficacia microbiologica nella fase di detersione e pre-sterilizzazione
	· SI 	
· NO
	

	disinfettante con funzionamento a single-shot, a base di acido peracetico o prodotto equivalente perossido d’idrogeno, conforme alla normativa europea UNI EN ISO 14885
	· SI 	
· NO
	

	la compatibilità dello scarico diretto dei reflui nella rete fognaria, in accordo con la normativa vigente sugli scarichi di rete;
	· SI 	
· NO
	

	I materiali di consumo forniti dovranno avere una data di scadenza di almeno 12 mesi dalla data di consegna.
	· SI 	
· NO
	

	sacchetti e/o sigilli per identificazione dello strumento sporco o pulito.
	· SI 	
· NO
	

	Riferimento 1.2 LAVANDINI TECNICI (banchi automatici per il pretrattamento degli endoscopi)

	consentire l’automazione di tutte le fasi di ricondizionamento manuale (test di tenuta, decontaminazione a temperatura, tempo e diluizione del detergente controllata, flussaggio dei canali)
	· SI 	
· NO
	

	struttura in acciaio inox almeno per vasca e piano di appoggio
	· SI 	
· NO
	

	dotato di  display per la visualizzazione dei parametri e delle informazioni di funzionamento (ad esempio programma impostato, allarmi e segnalazioni visive, ecc..);
	· SI 	
· NO
	

	dovranno essere presenti allarmi acustici e/o visivi per la segnalazione delle condizioni di non corretto funzionamento;
	· SI 	
· NO
	

	la pompa di lavaggio dovrà essere dotata di un sistema di lettura RFID o codice a barre, E  rilasciare a fine ciclo lo scontrino di tracciabilità del processo  con possibilità di memorizzazione dati ed l’esportazione degli stessi su supporto informatico
	· SI 	
· NO
	

	Compatibilità con tutti gli strumenti flessibili, di tutte le principali marche in commercio, con fornitura dei relativi kit di raccordo specifici e con cicli personalizzati per tipologia di strumento ( a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo: colonscopi, gastroscopi, duodenoscopi, eco-endoscopi, fibroscopi, video laringoscopi, broncoscopi);
	· SI 	
· NO
	

	Riferimento 1.3 POMPE PER SISTEMA DI SUPPORTO AL LAVAGGIO MANUALE

	Sistemi dedicati al supporto del lavaggio manuale degli endoscopi flessibili per consentire la verifica della tenuta degli strumenti all’avvio e per tutto il ciclo di lavaggio
	· SI 	
· NO
	

	Devono consentire la diluizione automatica del detergente/decontaminante in vasca e consentire il flussaggio della soluzione in tutti i canali durante la decontaminazione dell’intero strumento in immersione
	· SI 	
· NO
	

	Dotate di sistema di riconoscimento strumento e operatore automatico (es. tramite codice a barre e/o RFID) e rilasciare a fine ciclo lo scontrino di tracciabilità del processo  con possibilità di memorizzazione dati ed l’esportazione degli stessi su supporto informatico
	· SI 	
· NO
	

	dovranno essere presenti allarmi acustici e/o visivi per la segnalazione delle condizioni di non corretto funzionamento
	· SI 	
· NO
	

	dotato di  display per la visualizzazione dei parametri e delle informazioni di funzionamento (ad esempio programma impostato, allarmi e segnalazioni visive, ecc..)
	· SI 	
· NO
	

	Compatibilità con tutti gli strumenti flessibili, di tutte le principali marche in commercio, con fornitura dei relativi kit di raccordo specifici e con cicli personalizzati per tipologia di strumento ( a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo: colonscopi, gastroscopi, duodenoscopi, eco-endoscopi, fibroscopi, video laringoscopi, broncoscopi)
	· SI 	
· NO
	

	Riferimento 1.4 ARMADI PER ENDOSCOPI VERTICALI
Riferimento 1.5 ARMADI PER ENDOSCOPI ORIZZONTALI
Riferimento 1.6 ARMADI PER ENDOSCOPI ORIZZONTALI, PASSANTI

	Conforme alla normativa UNI EN 16442
	· SI 	
· NO
	

	capacità di ciascuno armadio almeno di n. 8 endoscopi flessibili
	· SI 	
· NO
	

	posizionamento libero degli strumenti nei vari livelli non vincolato a postazione fissa
	· SI 	
· NO
	

	armadio realizzato materiale robusto e di facile sanificazione;
	· SI 	
· NO
	

	porte a battente in vetro camera temperato
	· SI 	
· NO
	

	mantenimento pressione positiva interna della camera
	· SI 	
· NO
	

	sensori per il monitoraggio dell’apertura delle porte con allarme in caso di superamento tempo limite di apertura
	· SI 	
· NO
	

	sistema di asciugatura degli armadi
	· SI 	
· NO
	

	riscaldamento dell’aria di asciugatura tramite termoventilazione, per ridurre i tempi di asciugatura degli strumenti
	· SI 	
· NO
	

	dotato di sonde per il controllo della temperatura con mantenimento tra + 35°- 40° C max
	· SI 	
· NO
	

	compressore integrato
	· SI 	
· NO
	

	sistema di filtrazione in conformità alla norma UNI EN 16442
	· SI 	
· NO
	

	mantenimento asettico degli strumenti per un tempo non inferiore a 20 gg.
	· SI 	
· NO
	

	stampante integrata nel pannello a bordo macchina
	· SI 	
· NO
	

	identificazione strumento ed operatore senza tocco macchina o parti di essa
	· SI 	
· NO
	

	pannello display posizionato ad altezza ergonomica
	· SI 	
· NO
	

	controllo effettuato da PLC con monitor colori touch screen
	· SI 	
· NO
	

	allarmi visivi ed acustici: raggiungimento minima/massima temperatura, anomalie di flusso nei circuiti di asciugatura, porta aperta
	· SI 	
· NO
	

	memorizzazione eventi
	· SI 	
· NO
	

	connessione Ethernet
	· SI 	
· NO
	

	collegamento software impiegato per la tracciabilità e ad eventuali sistemi di rintracciabilità terzi
	· SI 	
· NO
	

	Riferimento 1.7 CONTENITORI  PER TRASPORTO E STOCCAGGIO

	contenitori che permettono il trasporto dello strumento e impedire l’eccessiva manipolazione
	· SI 	
· NO
	

	compatibili con armadi e carrelli offerti
	· SI 	
· NO
	

	realizzati con materiali resistenti e di facile sanificazione (valutare se inserire come criterio migliorativo il tipo di materiale)
	· SI 	
· NO
	

	muniti di coperchio o soluzione equivalente
	· SI 	
· NO
	

	Riferimento 1.8 CARRELLI PER TRASPORTO

	dotato di almeno 4 ripiani, per il trasporto degli strumenti in sicurezza
	· SI 	
· NO
	

	costruito in materiale resistente di facile disinfezione
	· SI 	
· NO
	

	dotato di n.4 ruote, di cui almeno due girevoli e con possibilità di bloccaggio
	· SI 	
· NO
	






[bookmark: _heading=h.1fob9te]























[bookmark: _heading=h.q9gpi4v3zul3]Sezione B - Criteri Migliorativi


	N.
	CRITERIO DI VALUTAZIONE
	DESCRIZIONE DEL CRITERIO DI VALUTAZIONE
	TIPO D/T/Q
	VALORE
	Riferimento Offerta Tecnica
(Indicare documento, pagina e riferimento puntuale per il riscontro)

	
1
		
	Aspetti tecnici

	Temperatura del ciclo di disinfezione non superiore a 40°. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica. 
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti

	T
		
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	2
		
	Aspetti tecnici
	Apertura del portello di carico manuale: Possibilità di apertura del portello di carico manuale sia a tastiera, sia a pedale. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica.
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	3
	Aspetti tecnici
	Chiusura: Presenza di doppio sistema di chiusura (password e chiave). Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica.
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra doc
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	4
	Aspetti funzionali
	Aspetti funzionali del sistema: la commissione valuterà con punteggio più alto la più ampia gamma di aspetti funzionali dei sistemi proposti,  relativamente alla gestione delle impostazioni per l’esecuzione dei cicli di disinfezione in termini di possibilità e parametri di configurazione disponibili
	D
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra doc
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	5
	Aspetti funzionali
	Completezza delle informazioni riportate sul ticket: La Commissione valuterà con il punteggio più alto la maggior completezza delle informazioni riportate sul ticket, in termini di: temperatura, tempo di contatto, quantità acqua e quantità prodotti chimici impiegati.
	D
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	6
	Aspetti funzionali - sostenibilità ambientale
	[bookmark: _heading=h.xeizp0blr6t3]Minor Consumo d’Acqua per Ciclo di Ricondizionamento
Per quanto riguarda il consumo d’acqua per ciascun ciclo di ricondizionamento, espresso in litri, verrà attribuito Il coefficiente massimo V(a)=1 all'offerta che presenta il minor consumo d’acqua per ciclo di ricondizionamento, espresso in litri.
I restanti punteggi verranno calcolati proporzionalmente secondo la seguente formula: V(a)i= Vi/Vmin.
L’indicazione del consumo d’acqua deve risultare da scheda tecnica o da apposita dichiarazione dell’operatore. Verrà attribuito un punteggio pari a zero se il valore richiesto non è espresso in litri.
	Q
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	7
	Aspetti funzionali - sostenibilità ambientale
	[bookmark: _heading=h.1ftukjh5e31z]Minor Consumo di energia elettrica per Ciclo di Ricondizionamento. 
[bookmark: _heading=h.w9dioxdrc4xz]Per quanto riguarda il consumo di energia elettrica per ciascun ciclo di ricondizionamento, espresso in kwh, verrà attribuito Il coefficiente massimo V(a)=1 all'offerta che presenta il minor consumo di  energia elettrica per ciclo di ricondizionamento, espresso in kwh.
[bookmark: _heading=h.rrkuazj3hv69]I restanti punteggi verranno calcolati proporzionalmente secondo la seguente formula: V(a)i= Vi/Vmin.
L’indicazione del consumo di energia elettrica deve risultare da scheda tecnica o da apposita dichiarazione dell’operatore. Verrà attribuito un punteggio pari a zero se il valore richiesto non è espresso in kwh.
	Q
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	8
	Sicurezza
	Monitoraggio continuo in tempo reale su display: presenza di monitoraggio su display in tempo reale dei tempi e dei livelli di disinfettante.  Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica. 
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	9
	Sicurezza
	Presenza di allarme acustico e visivo, relativo al dosaggio
prodotto insufficiente. Il punteggio verrà attribuito sulla base
della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica.
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	Descrivere nella Relazione Tecnico Descrittiva e/o Scheda tecnica
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	ARMADI

	10
	Aspetti funzionali
	Maggior numero di giorni garantiti, da enti terzi accreditati per lo stoccaggio negli armadi di asciugatura, tramite certificazione di ente terzo accreditato.
Il punteggio verrà attribuito con riferimento alla maggiore numero di giorni garantiti. 
Verrà attribuito il coefficiente massimo V(a)=1 all'offerta che presenta tramite certificazione di ente terzo accreditato il numero più alto di giorni garantiti per lo stoccaggio negli armadi di asciugatura.
I restanti punteggi verranno calcolati secondo la seguente formula: V(a)i= Vi/Vmax
	Q
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	11
	Aspetti tecnici
	Presenza di sistema di asciugatura degli armadi con doppio circuito di asciugatura: uno dedicato alla distribuzione omogenea del calore all’interno della camera di stoccaggio, uno dedicato all’asciugatura ad alta pressione dei canali interni dell’endoscopio. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica. 
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	LAVANDINI

	12
	Aspetti funzionali
	Completezza delle informazioni riportate sul ticket: a Commissione valuterà con il punteggio più alto la maggior completezza delle informazioni riportate sul ticket, in termini di: temperatura, tempo di contatto, quantità acqua e quantità prodotti chimici impiegati
	D
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	SERVIZI ACCESSORI

	13
	Modalità di erogazione dei servizi accessori
	[bookmark: _heading=h.3jqugjrnj70h]Tempi di erogazione di apparecchio sostitutivo nelle casistiche previste nel Capitolato Tecnico di gara, migliorativi rispetto alla tempistica prevista obbligatoriamente nel Capitolato. 
[bookmark: _heading=h.zbcb4193m0ox]Fornitura di di apparecchio sostitutivo di almeno di pari o superiori caratteristiche tecniche (muletto) entro il termine di 36 ore consecutive dalla chiamata, sino alla riconsegna dell’apparecchiatura regolarmente funzionante o alla sua sostituzione. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, dettagliata in apposita relazione tecnica.
[bookmark: _heading=h.orqs3kemqh1b]Non saranno ammesse soluzioni che prevedono il deposito di apparecchiature in scorta presso le aziende sanitarie, in tali casi verrà attribuito il punteggio pari a zero.
Presenza della caratteristica = 4  punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	14
	
Modalità di erogazione dei servizi accessori
	[bookmark: _heading=h.3jqugjrnj70h]Modalità di erogazione del servizio di manutenzione correttiva migliorativa rispetto alle caratteristiche minime previste nel Capitolato Tecnico di gara, con intervento sul posto con sopralluogo, entro 6 ore dalla chiamata. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, dettagliata in apposita relazione tecnica.
Presenza della caratteristica = 4 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	CERTIFICAZIONI 

	15
	Certificazioni
	Procedura di gestione ambientale.
Viene valutata la conformità della struttura gestionale del concorrente per l'integrazione delle pratiche di gestione ambientale, il perseguimento della protezione dell'ambiente, la prevenzione dell'inquinamento, nonché la riduzione del consumo di energia e risorse. La Commissione giudicatrice attribuirà un punteggio pari a 1 punti solo in presenza di certificazione di qualità recante conformità dei processi interni alla normativa UNI EN ISO 14000 rilasciata da un organismo notificato appositamente accreditato dimostrata tramite copia del certificato e dichiarazione di copia conforme all’originale resa ai sensi del DPR 445/2000.
Sarà accettata la certificazione ad una delle serie afferenti alla famiglia ISO 14000 (a titolo esemplificativo UNI EN ISO 14024:2018).
In caso contrario non sarà attribuito alcun punteggio
(zero)
Presenza della caratteristica = 1 punto
Assenza della caratteristica = 0 punti
Nel caso di partecipazione di RTI o Consorzi verrà attribuito il punteggio in proporzione alla quota o alla somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio. Il Concorrente dovrà indicare la quota o la somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio.
Il punteggio complessivo viene calcolato assegnando un punteggio rispetto al possesso della certificazione, successivamente riproporzionato sulla base della quota di esecuzione, secondo la seguente formula:
Σ [PTmax per il possesso della certificazione * % di esecuzione del Servizio]
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	16
	Certificazioni
	Parità di genere UNI/PdR 125:2022 Certificazione del sistema di gestione per la parità di genere all'interno delle organizzazioni.
La Commissione giudicatrice attribuirà un punteggio pari_1_ punti solo in presenza di certificazione di qualità recante conformità dei processi interni alla normativa UNI/PdR 125:2022 rilasciata da un organismo notificato appositamente accreditato dimostrata tramite copia del certificato e dichiarazione di copia conforme all’originale
resa ai sensi del DPR 445/2000. In caso contrario non sarà attribuito alcun punteggio (zero).
Presenza della caratteristica = 1 PT
Assenza della caratteristica = 0 PT
Nel caso di partecipazione di RTI o Consorzi verrà attribuito il punteggio in proporzione alla quota o alla somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio. Il Concorrente dovrà indicare la quota o la somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio.
Il punteggio complessivo viene calcolato assegnando un punteggio rispetto al possesso della certificazione, successivamente riproporzionato sulla base della quota di esecuzione, secondo la seguente formula:
Σ [PTmax per il possesso della certificazione * % di esecuzione del Servizio]
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	17
	Certificazioni
	Certificazione SA 8000 "Gestione Aziendale socialmente responsabile" o equivalente.
La Commissione giudicatrice attribuirà un punteggio pari__1__ punti solo in presenza della suddetta certificazione rilasciata da un organismo notificato appositamente accreditato dimostrata tramite copia del certificato e dichiarazione di copia conforme all’originale
resa ai sensi del DPR 445/2000. In caso contrario non sarà attribuito alcun punteggio (zero).
Il punteggio sarà attribuito come segue:
- Sì: 1 pt
- No: 0 pt
Nel caso di partecipazione di RTI o Consorzi verrà attribuito il punteggio in proporzione alla quota o alla somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio. Il Concorrente dovrà indicare la quota o la somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio.
Il punteggio complessivo viene calcolato assegnando un punteggio rispetto al possesso della certificazione, successivamente riproporzionato sulla base della quota di esecuzione, secondo la seguente formula:
Σ [PTmax per il possesso della certificazione * % di esecuzione del Servizio]
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro









 LOTTO 2:  SERVICE LAVAENDOSCOPI PER ALTA DISINFEZIONE

Sezione A - Criteri Minimi


CARATTERISTICA MINIMA RICHIESTA	(aggiungere tante righe quante sono le caratteristiche minime)	CONFORMITA’ DEL PRODOTTO OFFERTO 	(Indicare SI/NO e/0 indicare misure…)	RIFERIMENTO DELL’OFFERTA TECNICA	(Indicare documento, pagina e riferimento puntuale per il riscontro)		
	Riferimento 2.1.: LAVAENDOSCOPI PER ALTA DISINFEZIONE
	Conforme alla normativa UNI EN ISO 15883 punti 1 e 4	SI 		NO	
Dichiarazione dei livelli di rumorosità conformemente al T.U.81/2008	SI 		NO	
Compatibilità con tutti gli strumenti flessibili, di tutte le principali marche in commercio, con fornitura dei relativi kit di raccordo specifici e con cicli personalizzati per tipologia di strumento ( a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo: colonscopi, gastroscopi, duodenoscopi, eco-endoscopi, fibroscopi, video laringoscopi, broncoscopi)	SI 		NO	
Compatibilità con le dimensioni delle sale lavaggio come specificato nel verbale di sopralluogo effettuato successivamente sulla base del modello predisposto dalla Stazione Appaltante	SI 		NO	
Vasche adatte a tutti gli strumenti attualmente in uso (a titolo esemplificativo e non esaustivo Fujifil, Olympus, Pentax), prive di curve eccessive e/o di strozzature per non danneggiare gli strumenti, sistema di controllo del passaggio unidirezionale del flusso dal carico allo scarico, restando inteso che in caso di variazioni durante il corso della fornitura l’aggiudicatario dovrà adattarsi alle suddette variazioni.	SI 		NO	
sistema di monitoraggio costante dei canali endoscopici per verificarne l’eventuale occlusione, durante l’intero ciclo di lavaggio e disinfezione	SI 		NO	
sistema di trattamento dell’acqua sia chimico che batteriologico incorporato;	SI 		NO	
sistema chiuso, che non necessiti di cappe aspiranti o particolari sistemi per l’estrazione od il trattamento dell’aria	SI 		NO	
test di tenuta eseguito per tutta la durata del ciclo, dall’inizio alla fine del ciclo stesso	SI 		NO	
impossibilità di apertura dell’apparecchiatura fino al completamento della procedura	SI 		NO	
temperatura di funzionamento durante tutto il ciclo non superiore ai 40°C; (nei limiti di tolleranza previsti dalla normativa UNI EN ISO 15883)	SI 		NO	
sistema di filtraggio avanzato per il trattamento dell’acqua di risciacquo	SI 		NO	
sistema di autodisinfezione automatico dei circuiti della macchina	SI 		NO	
possibilità di campionamento microbiologico su acqua di risciacquo (high test)	SI 		NO	
monitoraggio continuo in tempo reale su display di tutte le fasi del ciclo	SI 		NO	
Segnale acustico e visivo degli allarmi per rendere immediato da parte dell’operatore il riconoscimento della problematica	SI 		NO	
riconoscimento della tipologia di strumento da lavare/disinfettare	SI 		NO	
possibilità di personalizzazione dei cicli di lavaggio	SI 		NO	
ciclo completo della fase di spurgo dei canali	SI 		NO	
sistema chiuso e automatico di aspirazione del disinfettante, con blocco del ciclo, se prodotto non sufficiente	SI 		NO	
visualizzazione sul display del numero di cicli eseguiti per ciascuna vasca	SI 		NO	
uscita LAN	SI 		NO	
interfacciamento con il sistema informatizzato in uso presso ciascuna Azienda Sanitaria ed eventuale adattamento/aggiornamento alle variazioni dei suddetti sistemi in corso di fornitura, per l’archiviazione e la tracciabilità dei processi con identificazione dello strumento e dell’operatore	SI 		NO	
predisposizione per il back-up dei dati per l’archiviazione nel tempo sia informatica che cartacea	SI 		NO	
presenza di stampante integrata per il report dei dati	SI 		NO	
detergente enzimatico con attività anti-biofilm microbico, per garantire maggiore efficacia microbiologica nella fase di detersione e pre-sterilizzazione	SI 		NO	
disinfettante con funzionamento a single-shot, a base di acido peracetico o prodotto equivalente perossido d’idrogeno, conforme alla normativa europea UNI EN ISO 14885	SI 		NO	
la compatibilità dello scarico diretto dei reflui nella rete fognaria, in accordo con la normativa vigente sugli scarichi di rete;	SI 		NO	
I materiali di consumo forniti dovranno avere una data di scadenza di almeno 12 mesi dalla data di consegna.	SI 		NO	
sacchetti e/o sigilli per identificazione dello strumento sporco o pulito.	SI 		NO	
Riferimento 2.2 LAVANDINI TECNICI (banchi automatici per il pretrattamento degli endoscopi)
consentire l’automazione di tutte le fasi di ricondizionamento manuale (test di tenuta, decontaminazione a temperatura, tempo e diluizione del detergente controllata, flussaggio dei canali)	SI 		NO	
struttura in acciaio inox almeno per vasca e piano di appoggio	SI 		NO	
dotato di  display per la visualizzazione dei parametri e delle informazioni di funzionamento (ad esempio programma impostato, allarmi e segnalazioni visive, ecc..);	SI 		NO	
dovranno essere presenti allarmi acustici e/o visivi per la segnalazione delle condizioni di non corretto funzionamento;	SI 		NO	
la pompa di lavaggio dovrà essere dotata di un sistema di lettura RFID o codice a barre, E  rilasciare a fine ciclo lo scontrino di tracciabilità del processo  con possibilità di memorizzazione dati ed l’esportazione degli stessi su supporto informatico	SI 		NO	
Compatibilità con tutti gli strumenti flessibili, di tutte le principali marche in commercio, con fornitura dei relativi kit di raccordo specifici e con cicli personalizzati per tipologia di strumento ( a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo: colonscopi, gastroscopi, duodenoscopi, eco-endoscopi, fibroscopi, video laringoscopi, broncoscopi);	SI 		NO	
Riferimento 2.3 ARMADI PER ENDOSCOPI ORIZZONTALI
Conforme alla normativa UNI EN 16442	SI 		NO	
capacità di ciascuno armadio almeno di n. 8 endoscopi flessibili	SI 		NO	
posizionamento libero degli strumenti nei vari livelli non vincolato a postazione fissa	SI 		NO	
armadio realizzato materiale robusto e di facile sanificazione;	SI 		NO	
porte a battente in vetro camera temperato	SI 		NO	
mantenimento pressione positiva interna della camera	SI 		NO	
sensori per il monitoraggio dell’apertura delle porte con allarme in caso di superamento tempo limite di apertura	SI 		NO	
sistema di asciugatura degli armadi	SI 		NO	
riscaldamento dell’aria di asciugatura tramite termoventilazione, per ridurre i tempi di asciugatura degli strumenti	SI 		NO	
dotato di sonde per il controllo della temperatura con mantenimento tra + 35°- 40° C max	SI 		NO	
compressore integrato	SI 		NO	
sistema di filtrazione in conformità alla norma UNI EN 16442	SI 		NO	
mantenimento asettico degli strumenti per un tempo non inferiore a 20 gg.	SI 		NO	
stampante integrata nel pannello a bordo macchina	SI 		NO	
identificazione strumento ed operatore senza tocco macchina o parti di essa	SI 		NO	
pannello display posizionato ad altezza ergonomica	SI 		NO	
controllo effettuato da PLC con monitor colori touch screen	SI 		NO	
allarmi visivi ed acustici: raggiungimento minima/massima temperatura, anomalie di flusso nei circuiti di asciugatura, porta aperta	SI 		NO	
memorizzazione eventi	SI 		NO	
connessione Ethernet	SI 		NO	
collegamento software impiegato per la tracciabilità e ad eventuali sistemi di rintracciabilità terzi	SI 		NO	
Riferimento 2.4 CONTENITORI  PER TRASPORTO E STOCCAGGIO
contenitori che permettono il trasporto dello strumento e impedire l’eccessiva manipolazione	SI 		NO	
compatibili con armadi e carrelli offerti	SI 		NO	
realizzati con materiali resistenti e di facile sanificazione (valutare se inserire come criterio migliorativo il tipo di materiale)	SI 		NO	
muniti di coperchio o soluzione equivalente	SI 		NO	
Riferimento 2.5 CARRELLI PER TRASPORTO
dotato di almeno 4 ripiani, per il trasporto degli strumenti in sicurezza	SI 		NO	
costruito in materiale resistente di facile disinfezione	SI 		NO	
dotato di n.4 ruote, di cui almeno due girevoli e con possibilità di bloccaggio	SI 		NO	





[bookmark: _heading=h.1fob9te]





[bookmark: _heading=h.q9gpi4v3zul3]Sezione B - Criteri Migliorativi


	N.
	CRITERIO DI VALUTAZIONE
	DESCRIZIONE DEL CRITERIO DI VALUTAZIONE
	TIPO D/T/Q
	VALORE
	Riferimento Offerta Tecnica
(Indicare documento, pagina e riferimento puntuale per il riscontro)

	
1
		
	Aspetti tecnici

	Temperatura del ciclo di disinfezione non superiore a 40°. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica. 
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti

	T
		
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	2
		
	Aspetti tecnici
	Apertura del portello di carico manuale: Possibilità di apertura del portello di carico manuale sia a tastiera, sia a pedale. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica.
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	3
	Aspetti tecnici
	Chiusura: Presenza di doppio sistema di chiusura (password e chiave). Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica.
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra doc
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	4
	Aspetti funzionali
	Aspetti funzionali del sistema:La commissione valuterà con punteggio più alto la più ampia gamma di aspetti funzionali dei sistemi proposti,  relativamente alla gestione delle impostazioni per l’esecuzione dei cicli di disinfezione in termini di possibilità e parametri di configurazione disponibili.

	D
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra doc
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	5
	Aspetti funzionali
	Completezza delle informazioni riportate sul ticket: La Commissione valuterà con il punteggio più alto la maggior completezza delle informazioni riportate sul ticket, in termini di: temperatura, tempo di contatto, quantità acqua e quantità prodotti chimici impiegati.
	D
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	6
	Aspetti funzionali - sostenibilità ambientale
	[bookmark: _heading=h.1edmnyn3140s]Minor Consumo d’Acqua per Ciclo di Ricondizionamento
Per quanto riguarda il consumo d’acqua per ciascun ciclo di ricondizionamento, espresso in litri, verrà attribuito Il coefficiente massimo V(a)=1 all'offerta che presenta il minor consumo d’acqua per ciclo di ricondizionamento, espresso in litri.
I restanti punteggi verranno calcolati proporzionalmente secondo la seguente formula: V(a)i= Vi/Vmin.
L’indicazione del consumo d’acqua deve risultare da scheda tecnica o da apposita dichiarazione dell’operatore. Verrà attribuito un punteggio pari a zero se il valore richiesto non è espresso in litri.
	Q
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	7
	Aspetti funzionali - sostenibilità ambientale
	[bookmark: _heading=h.s8n78t4nwduw]Minor Consumo di energia elettrica per Ciclo di Ricondizionamento. 
[bookmark: _heading=h.s6vlw8688b8p]Per quanto riguarda il consumo di energia elettrica per ciascun ciclo di ricondizionamento, espresso in kwh, verrà attribuito Il coefficiente massimo V(a)=1 all'offerta che presenta il minor consumo di  energia elettrica per ciclo di ricondizionamento, espresso in kwh.
[bookmark: _heading=h.q7viler9fxbv]I restanti punteggi verranno calcolati proporzionalmente secondo la seguente formula: V(a)i= Vi/Vmin.
L’indicazione del consumo di energia elettrica deve risultare da scheda tecnica o da apposita dichiarazione dell’operatore. Verrà attribuito un punteggio pari a zero se il valore richiesto non è espresso in kwh.
	Q
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	8
	Sicurezza
	Monitoraggio continuo in tempo reale su display: presenza di monitoraggio su display in tempo reale dei tempi e dei livelli di disinfettante.  Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica. 
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	9
	Sicurezza
	Presenza di allarme acustico e visivo, relativo al dosaggio
prodotto insufficiente. Il punteggio verrà attribuito sulla base
della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica.
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	Descrivere nella Relazione Tecnico Descrittiva e/o Scheda tecnica
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	ARMADI

	10
	Aspetti funzionali
	Maggior numero di giorni garantiti, da enti terzi accreditati per lo stoccaggio negli armadi di asciugatura, tramite certificazione di ente terzo accreditato.
Il punteggio verrà attribuito con riferimento alla maggiore numero di giorni garantiti. 
Verrà attribuito il coefficiente massimo V(a)=1 all'offerta che presenta tramite certificazione di ente terzo accreditato il numero più alto di giorni garantiti per lo stoccaggio negli armadi di asciugatura.
I restanti punteggi verranno calcolati secondo la seguente formula: V(a)i= Vi/Vmax
	Q
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	11
	Aspetti tecnici
	Presenza di sistema di asciugatura degli armadi con doppio circuito di asciugatura: uno dedicato alla distribuzione omogenea del calore all’interno della camera di stoccaggio, uno dedicato all’asciugatura ad alta pressione dei canali interni dell’endoscopio. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, riscontrabile nella scheda tecnica. 
Presenza della caratteristica = 3 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	LAVANDINI

	12
	Aspetti funzionali
	Completezza delle informazioni riportate sul ticket: a Commissione valuterà con il punteggio più alto la maggior completezza delle informazioni riportate sul ticket, in termini di: temperatura, tempo di contatto, quantità acqua e quantità prodotti chimici impiegati
	D
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	SERVIZI ACCESSORI

	13
	Modalità di erogazione dei servizi accessori
	[bookmark: _heading=h.3jqugjrnj70h]Tempi di erogazione di apparecchio sostitutivo nelle casistiche previste nel Capitolato Tecnico di gara, migliorativi rispetto alla tempistica prevista obbligatoriamente nel Capitolato. 
[bookmark: _heading=h.zbcb4193m0ox]Fornitura di di apparecchio sostitutivo di almeno di pari o superiori caratteristiche tecniche (muletto) entro il termine di 36 ore consecutive dalla chiamata, sino alla riconsegna dell’apparecchiatura regolarmente funzionante o alla sua sostituzione. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, dettagliata in apposita relazione tecnica.
[bookmark: _heading=h.orqs3kemqh1b]Non saranno ammesse soluzioni che prevedono il deposito di apparecchiature in scorta presso le aziende sanitarie, in tali casi verrà attribuito il punteggio pari a zero.
Presenza della caratteristica = 4  punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	14
	
Modalità di erogazione dei servizi accessori
	[bookmark: _heading=h.3jqugjrnj70h]Modalità di erogazione del servizio di manutenzione correttiva migliorativa rispetto alle caratteristiche minime previste nel Capitolato Tecnico di gara, con intervento sul posto con sopralluogo, entro 6 ore dalla chiamata. Il punteggio verrà attribuito sulla base della presenza del requisito, dettagliata in apposita relazione tecnica.
Presenza della caratteristica = 4 punti
Assenza della caratteristica = 0 punti
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	CERTIFICAZIONI 

	15
	Certificazioni
	Procedura di gestione ambientale.
Viene valutata la conformità della struttura gestionale del concorrente per l'integrazione delle pratiche di gestione ambientale, il perseguimento della protezione dell'ambiente, la prevenzione dell'inquinamento, nonché la riduzione del consumo di energia e risorse. La Commissione giudicatrice attribuirà un punteggio pari a 1 punti solo in presenza di certificazione di qualità recante conformità dei processi interni alla normativa UNI EN ISO 14000 rilasciata da un organismo notificato appositamente accreditato dimostrata tramite copia del certificato e dichiarazione di copia conforme all’originale resa ai sensi del DPR 445/2000.
Sarà accettata la certificazione ad una delle serie afferenti alla famiglia ISO 14000 (a titolo esemplificativo UNI EN ISO 14024:2018).
In caso contrario non sarà attribuito alcun punteggio
(zero)
Presenza della caratteristica = 1 punto
Assenza della caratteristica = 0 punti
Nel caso di partecipazione di RTI o Consorzi verrà attribuito il punteggio in proporzione alla quota o alla somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio. Il Concorrente dovrà indicare la quota o la somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio.
Il punteggio complessivo viene calcolato assegnando un punteggio rispetto al possesso della certificazione, successivamente riproporzionato sulla base della quota di esecuzione, secondo la seguente formula:
Σ [PTmax per il possesso della certificazione * % di esecuzione del Servizio]
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	16
	Certificazioni
	Parità di genere UNI/PdR 125:2022 Certificazione del sistema di gestione per la parità di genere all'interno delle organizzazioni.
La Commissione giudicatrice attribuirà un punteggio pari_1_ punti solo in presenza di certificazione di qualità recante conformità dei processi interni alla normativa UNI/PdR 125:2022 rilasciata da un organismo notificato appositamente accreditato dimostrata tramite copia del certificato e dichiarazione di copia conforme all’originale
resa ai sensi del DPR 445/2000. In caso contrario non sarà attribuito alcun punteggio (zero).
Presenza della caratteristica = 1 PT
Assenza della caratteristica = 0 PT
Nel caso di partecipazione di RTI o Consorzi verrà attribuito il punteggio in proporzione alla quota o alla somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio. Il Concorrente dovrà indicare la quota o la somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio.
Il punteggio complessivo viene calcolato assegnando un punteggio rispetto al possesso della certificazione, successivamente riproporzionato sulla base della quota di esecuzione, secondo la seguente formula:
Σ [PTmax per il possesso della certificazione * % di esecuzione del Servizio]
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro

	17
	Certificazioni
	Certificazione SA 8000 "Gestione Aziendale socialmente responsabile" o equivalente.
La Commissione giudicatrice attribuirà un punteggio pari__1__ punti solo in presenza della suddetta certificazione rilasciata da un organismo notificato appositamente accreditato dimostrata tramite copia del certificato e dichiarazione di copia conforme all’originale
resa ai sensi del DPR 445/2000. In caso contrario non sarà attribuito alcun punteggio (zero).
Il punteggio sarà attribuito come segue:
- Sì: 1 pt
- No: 0 pt
Nel caso di partecipazione di RTI o Consorzi verrà attribuito il punteggio in proporzione alla quota o alla somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio. Il Concorrente dovrà indicare la quota o la somma delle quote di esecuzione del servizio dei componenti del RTI / Consorzio.
Il punteggio complessivo viene calcolato assegnando un punteggio rispetto al possesso della certificazione, successivamente riproporzionato sulla base della quota di esecuzione, secondo la seguente formula:
Σ [PTmax per il possesso della certificazione * % di esecuzione del Servizio]
	T
	· SI 	
· NO
Riportare il valore indicato nella scheda tecnica e in eventuale altra documentazione allegata
	Indicare documento, pagina e rif. per il riscontro
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